Dzien dobry,

Naszym kolejnym tematem bedzie sacharoza, skrobi i celuloza. Przeanalizujcie

sobie ponizsze lekcje:

https://epodreczniki.pl/a/cukry---sacharoza/DK50ftud4

https://epodreczniki.pl/a/cukry---skrobia-i-celuloza/Dnjv6UFEt

| odpowiedzcie na kilka pytan w formie notatki:
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Czy sacharoza wystepuje naturalnie w produktach spozywczych?

Z czego mozemy wyprodukowac sacharoze?

W jakich produktach spozywczych wystepuje skrobia?

Zbadaj wtasciwosci sacharozy — cukru w cukiernicy: sprawdz jaki ma
zapach, czy rozpuszcza sie w wodzie, okresl jej barwe.

Jesli masz w domu jodyne to przeprowadz doswiadczenie: wykrywanie
skrobi w produktach spozywczych. Zapisz w jakich produktach udato Ci
sie wykry¢ skrobie. (jest to zadanie dla chetnych na dodatkowg ocene.)

Przeslij wyniki swojej pracy na mojego maila:
awlodarczyk@sp28.lublin.eu do 26.04.2020 do pdtnocy.

Przypominam wszystkim, ze uptynat termin przesytania prac za ostatni
okres i bede wystawi¢ Wam oceny za Wasza prace do tego momentu.
Do srody 22.04 do potnocy czekam na wszystkie zalegte prace.

Jesli zamieszczacie dokumenty w aplikacji Teams wyslijcie mi prosze
informacje o tym na czacie — wtedy moge na biezqco otwiera¢ Wasze
dokumenty i sprawdzac prace.
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